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Nos galettes des rois
Format individuel ou à partager 

de 4 à 12 personnes

A R T I S A N  B O U L A N G E R  P Â T I S S I E R  

TS

Frangipane
Pomme
Chocolat

Nos plats traiteur

Petits fours sucrés
Petits fours salés
Pains surprises

Du lundi au samedi de 7h à 20h30
et le dimanche de 8h à 20h30

(du 22 décembre 2025 au 4 janvier 2026)



Nous vous proposons trois tailles de boîte:
petite, moyenne et grande

Nos macarons

Nos pains spéciaux
Seigle nature (100%)
Seigle citron
Seigle raisins
Seigle figues
Seigle noix
Seigle citron et écorces d’orange
Seigle moelleux
Apolline curcumin et noisettes
Apolline fruits rouges et amandes

Nos bûches
Chocolat, praliné, vanille ou café
Crème au beurre et génoise

A déguster seul ou à partager de 4 à 12 personnes

Roulé myrtille
Purée de myrtille, crème chantilly
mascarpone, génoise

Coco passion mangue
Mousse coco, biscuit coco, croquant
coco, insert manque passion

Croquantin
Mousse praline, mousse chocolat noir,
nougatine, biscuit noisette

Marronier
Mousseline crème de marron, éclats de
marron glacé, biscuit amande

Le trio
Mousse chocolat noir, lait et blanc sur
un fond croquant caramel beurre salé

Pistachio
Ganache pistache, insert framboise,
biscuit pistache

Commander vos produits avec un délai de
48h minimum.

Découvrez également d’autres pains
en boutique.


